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CEufs durs

Pizza au fromage

Escalope de volaille tandoor—

Purée de pommes de terre

Salade composée

Pizza au fromage

6 2 Pomelos cerisaie

Pizza au fromage

6 g‘ Concombres au yaourt

Pizza au fromage

Carottes rapées vinaigrette

ggl Pizza au fromage

Réti de porc sauce moutarde

s
Yizes/

Frites

Pizza royale

Panaché de salades 6’

Boulettes de beoeuf au paprika

Coquillettes

Nuggets de poisson

Semoule ratatouille

Yaourt nature sucre

Vache qui rit

Yaourt nature sucre

Camembert

Yaourt nature sucre

Bleu

Yaourt nature sucre

Mimolette

Yaourt nature sucre

Croc lait

Salade de fruits au sirop

Lait gélifié arbme caramel

- /

.

Compote de pomme a la cannelle

fle flottante et créme anglaise

Yaourt aromatisé

Entremet au caramel

/

N /

Recette du
chef

6i De saison

Flan vanille

Fruits 6 Eil

. /

o

Velouté aux fruits mixés

Liégeois chocolat

/

LEGENDE

Le Porc Francais

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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Feuilleté au fromage

Feuilleté au fromage

Feuilleté au fromage

mayonnaise

Feuilleté au fromage

Raviolis

Panaché de salades

_ Carbonara de volaille

Macaronis

Haché de veau au jus

Semoule

Paupiette de veau au jus

Riz aux cubes de tomate

4

Yaourt nature sucre

Yaourt nature sucre

Yaourt nature sucre

Yaourt nature sucre

Semoule au lait

Créme dessert vanille

Tartelette aux fruits

Fromage blanc aux fruits rouges

/

Banane Ananas
Recette du
chef 6 i De saison

Roulé a la confiture

Mousse

. /

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



